
- - 

ENTRADAS 
SOPA DE CEBOLLA FRANCESA – Cebolla perla asada – pan tostado 
gratinado con mezcla de queso gruyere 

[259]* 

ENSALADA DEL HUERTO – hojas verde - vinagreta de cherry – aguacate –
pepino - aceitunas verdes 

 

[310] 

ENSALADA DE HIGO – queso comte – pistache – ciruela – arúgula – 
vinagreta de vino tinto  

[327]

Añade a tu ensalada
Pollo 80g [10] 
Camarón 80g [12] 
Jamón Pata Negra 5 Jotas 60g [18]* 

TIRADITO DE PESCA DEL DÍA 120g – salsa de maracuyá - chile serrano -
 

[
 

396]
OSTIONES FRESCOS DE ENSENADA 5pcs – chile cascabel – mignonette -
lima 

[430] 

MEJILLONES 100g Y ALMEJAS 100g DE ENSENADA – cocinados con ajo – 
chorizo 30g – papa al vino blanco, frijoles pintos, jalapeño - pan de
masa madre al horno de leña 

 

[430] 

VIEIRAS 60g – espárragos asados – pancetta ahumada 40g – cebolla 
perla – crema de maíz “estilo risotto” 

 

[482]*

TARTAR DE ATÚN 130g – aceite de comino extra virgen & ajos 
crujientes – aguacate – masa madre crujiente al horno de leña 

[499]

QUESO OAXACA FUNDIDO 200g – alcachofa marinada – salsa tatemada a 
la leña de mezquite – pan plano                           

[499]* 

BEEF TENDERLOIN CARPACCIO "STERLING SILVER" 120g – alcaparras -
Reggiano parmesano – hojas de arúgula - 12 años de vinagre añejado 

 

[568] 

PASTAS & PIZZA AL HORNO DE LEÑA

PIZZA MARGHERITA – queso mozzarella – albahaca picada – EVOO [430]

PASTA CASARECCE – salchicha de cerdo Italiana (100g) – salvia – queso
parmesano grana padano  

[448] 

PASTA CALAMARATA – pesto de tomate toscanos  – albahaca – ajo – 
piñones 

[465] 
 

PIZZA “AL PASTOR” – adobo de cerdo marinado (100g)- salsa de piña – 
cilantro – queso Oaxaca 
 

[499] 

PIZZA JABUGO & BURRA – rellena de ensalada de tomate heirloom – 
arúgula – burrata – jamón ibérico 5 Jotas (30g) 

 

[620]*
 

 

PIZZA DE TRUFA ARTESANAL – queso fontina – arúgula orgánica– crema -
shiitake – jalapeño – rebanadas de trufa fresca 

 

[688]* 
 

El consumo de alimentos crudos o poco cocinados de origen animal, como carne de vacuno, 
huevos, cordero, aves de corral o marisco, puede aumentar el riesgo de contraer enfermedades 

transmitidas por los alimentos. 
Precios en dólares estadounidenses, 15% de servicio y 16% de impuestos federales incluidos. 

Los artículos marcados con (*) no forman parte de ningún plan de comidas contratado. 



 

 

                   CORTES A LA LEÑA 

LOS CORTES
POLLO DE GRANJA ASADO 9oz-256g [465] 
Marinado con especias 
“CIELOS” HAMBURGUESA WAGYU8oz-225g [654]
SNAKE RIVER FARMS AMERICAN WAGYU 
Mezquite a la parrilla, Mermelada de Cebolla 
chipotle infusionada con whiskey tomate, 
lechuga, queso oaxaca y mozzarella, hongo 
portobello 
TOP SIRLOIN CAP 9oz-256g [964] 
Double ranch signature grain fed USA beef 
FLANK STEAK 9oz-256g [1,187] 
Alsina premium Argentine beef 
SKIRT STEAK 9oz-256g [1,187]
Double ranch signature grain fed USA beef

CORTES PREMIUM 
LAMB CHOPS 8oz-225g [1480]* 
Nuestro orgullo natural desde colorado 
FILET MIGNION 7oz-200g [1,497]* 
Double ranch signature carne vacuna de 
libre pastoreo 
SECRETO IBERICO 7oz-200g [1,617]* 
La raza de cerdo negro más exclusiva de 
españa “PATA NEGRA” 
NY STRIP STEAK 14oz-400g [1,617]* 
Double ranch signature carne vacuna de 
libre pastoreo 
PORTHERHOUSE STEAK 23oz-652g [2,838]* 
Double ranch signature carne vacuna de 
libre pastoreo 
BONE-IN COWBOY STEAK 20oz-566g [2,838]* 
Double ranch signature carne vacuna de 
libre pastoreo 

Nuestra carne de vacuno natural procede de razas de vacuno criadas de forma 
sostenible en ranchos familiares estadounidenses. Para que este ganado se ajuste 

a nuestra definición de "Natural", nunca se le administran antibióticos ni 
hormonas de crecimiento y se alimenta con una dieta 100% vegetariana. 

 

SALSAS
SALSA DE QUESO AZUL con champiñón portobello asado 

AJO ROSTIZADO Y MANTEQUILLA DE TOMILLO 
SALSA CHORON – salsa bearnesa mezclada con puré de tomate 

SALSA HICKORY con pimienta verde y crema 
NATURAL JUSS 

SALSA CHIMICHURRI – hierbas, ajo, vinagre, especias 
TODOS LOS CORTES TIENEN 1 ACOMPAÑAMIENTO DE 90G Y SALSA INCLUIDA 

DE NUESTRO HORNO DE LEÑA 

PESCA DEL DÍA 170g – vegetales a la parilla de Miraflores- salsa 
vierge de jalapeño 

 

[654] 

PULPO DE LA PENÍNSULA DE YUCATAN 225g – relish de tomillo – arúgula -
orgánica – papa baby especiadas 
 

[757]

PESCADO ENTERO “ZARANDEADO” 450g – ensalada – limón asado –gajos de -
cítricos– cacahuate - zumac 
 

[757] 

BABY BACK RIBS 21oz-595g – salsa BBQ de habanero & mango - elote con-
chili y lima sazonado - lechuga romana a la parilla 

[930] 
 

CAMARON A LA PARILLA 200g – mantequilla de ajo y chili – tuétano con-
mezcal flambeado– arroz con hierbas 

[1,067]
 

*

PARA COMPARTIR 

 

PASTA RICCIOLI 150g – salsa mac & cheese 

PURÉ DE PAPA 150g – asado al horno de leña – ajo – grana padano        -[190] 
 

 

COLES DE BRUSELAS 150g - vinagreta de champagne – nueces caramelizadas  -[190] 

PAPAS A LA FRANCESA CON TRUFA 200g – queso parmesano – alioli de ajo -[207] 
 

PAPAS BABY ASADAS CON MEZQUITE 200g – crema – cebollines              -[310] 
 

VEGETALES DE LA GRANJA 1500g – de Miraflores - a la parrilla sobre -[310] 
leña hickory  

Prices are in US dollars,  15% service charge and 16% federal tax are included 
Items marked with (*) are not part of any contracted Meal Plan 




